Zun neuen Eicke

RESTAURANT

Feste und Feiern in den Raumlichkeiten unseres Hauses

Tischreservierungen fiir unser Restaurant mit Wintergarten im a la carte-Service, als Menu
oder Tischbiffet nehmen unsere Mitarbeiter sehr gern jederzeit entgegen.

Fiir einen besonderen Anlass decken wir Ihren Tisch natiirlich gerne liebevoll ein.

Wenn Sie sich fur eines unserer Menis oder Tischbiiffets entschieden haben, sollte uns
dieses spatestens 10 Tage vor Veranstaltungstermin vorliegen.

Sollten Sie flr eine Familienfeier ab 25 erwachsenen Personen eine separate Raumlichkeit
bevorzugen, bietet unser Haus folgende Moglichkeiten.

,Billardraum” im Freizeitzentrum:

Tafelform mit Tanzflache 25 - 40 Personen
Offene Sitzstellung ohne Tanzflache 25 - 50 Personen

Grundsatzlich stellen wir lhnen unsere Raumlichkeiten im Zuge lhrer Feier fiir die Dauer der
Durchflihrung gern kostenfrei zur Verfligung.

Unsere Servicepauschale gilt bis 01:00 Uhr. Nach Erhalt einer letzten Runde, bitten wir um
Ilhr Verstandnis, die Raumlichkeiten anschlieBend zeitnah zu verlassen.

Flr eine Gesellschaft mit weniger Gasten als die MenU- oder Biffetmindestmenge erfordert,
erheben wir einen Aufschlag von 1,50 € pro Person auf das gewahlte Men(/Buffet.

Ein qualitativ hochwertiges Kuchen- und Tortenangebot fir Ihre Familienfeier beziehen Sie
Uber uns von der Backerei Kadatz, deren Katalog zur Einsicht vorliegt.

Bei definitiver Buchung lhres gewiinschten Festraums wird eine Anzahlung von 100,00 €
fallig, die Ihnen bei Realisierung lhrer Feier gutgeschrieben wird.

Die Detailabsprache zu lhrer Feier sollte spatestens 3 - 4 Wochen vor Veranstaltungsdatum
erfolgen. Dazu vereinbaren Sie bitte Gber unsere Mitarbeiter der Rezeption im Vorfeld einen
Gesprachstermin.

Alle unsere Biiffets und Mends sind grundsatzlich Vorschlage unsererseits und werden
selbstverstandlich gern nach lhren Wiinschen und Vorstellungen variiert. Sollten Sie weit
reichende Verdanderungen vornehmen wollen, vereinbaren Sie iber unsere Mitarbeiter der
Rezeption einen Gesprachstermin mit den verantwortlichen Ansprechpartnern.

Wir bedanken uns fiir die Berlicksichtigung unseres Hauses und freuen uns darauf, Sie schon
bald wieder zu den Gasten unseres Hauses zdhlen zu kénnen.

lhr Team vom
,Hotel An der Hasenheide”
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Zun neuen Eicke

RESTAURANT

Wichtige Infos fiir lhre Planung

Wir hoffen natdirlich, Sie zu Ihrem gebuchten Termin in unserem Haus begriien zu diirfen.
Sollten Sie gezwungen sein das Fest abzusagen, kénnen Sie lhre Stornierung bis 6 Wochen vor
Veranstaltungstermin kostenfrei vornehmen. Wir werden versuchen, den Raum anderweitig zu
vergeben. Bei kurzfristigen Absagen ist das leider nicht immer machbar, da viele Feste lange im
Voraus gebucht werden, sodass wir die gezahlte Kaution als Stornierungsgebuhr verrechnen.

Bei einer Stornierung ab 3 Wochen vor Termin einer Veranstaltung (Absprache ist bereits erfolgt),
werden dem Vertragspartner zusatzlich 80 % der gebuchten Leistungen in Rechnung gestellt.

Flr unsere Raume behalten wir uns vor, folgende Stornierungsgebiihr als Minimalverlust zu
erheben:

Billardraum 400,00 EUR
Bowlingbahn 14,50 EUR pro gebuchte Bahn und Stunde

Wir freuen uns, wenn Sie uns die endgitiltige Anzahl lhrer Gaste 7 Tage vor Ihrem Fest mitteilen.
Diese Zahl dient als Berechnungsgrundlage. Auch mdchten wir fir Sie alles perfekt vorbereiten und
bereitstellen. Dazu gehort ebenfalls unser Wareneinkauf, welcher je nach Buchung angepasst wird.

Ebenfalls bitten wir um Ihr Verstandnis, dass wir uns bei einer Reduzierung der Gasteanzahl um mehr
als 20 % eine Tisch- und Raumanderung vorbehalten bzw. 80 % der urspriinglich vereinbarten
Bausteine berechnen. Bei einer Reduzierung der Gasteanzahl im Billardraum unter die erforderliche
Mindestteilnehmerzahl erwarten wir einen Mindestumsatz von 1.000,00 €.

Wir gehen davon aus, dass Sie uns die genaue Anzahl der benétigten Hotelzimmer sowie die
dazugehorige Namensliste Ihrer Gaste mindestens 3 Tage vorher bekannt geben. Somit kénnen

wir einen reibungslosen Check-In gewahrleisten. Bis zu 6 Wochen vorher sind Zimmerstornierungen
kostenfrei. Bei kurzfristigen Absagen behalten wir uns vor, Stornogebiihren nach unseren AGB’s

zu erheben.

Die Zimmer kénnen ab 15:00 Uhr bezogen werden. Geben Sie uns die Chance, lhr Zimmer
nachfolgenden Gasten frisch und freundlich zur Verfligung zu stellen, so wie Sie es vorgefunden
haben. Deshalb bitten wir Sie die Zimmerkarte bis 10:00 Uhr an der Rezeption abzugeben.

Eine spatere Abreise ist nur in Absprache mit der Rezeption maoglich.

Sinn und Zweck unserer betriebseigenen Kontrollen und MaBnahmen nach dem HACCP-Konzept
(Hygieneschutzverordnung) ist es, gesundheitliche Auswirkungen durch den Genuss von Speisen zu
verhindern. Bei selbst mitgebrachten Speisen (darf nur in Ausnahmen und nach vorheriger Absprache
erfolgen) ist dies jedoch nicht moglich. Wir bitten um Verstandnis, dass wir bei diesen Produkten
keine Gewahrleistung Gbernehmen kdnnen. Des Weiteren schlieBen wir die Verantwortung beim
spateren Verzehr von mitgenommen Speisen aus.

Wir Gbernehmen keinerlei Haftung fir Verlust oder Beschadigung vom Gast eingebrachter Produkte
bzw. Sachgegenstande.

Aus organisatorischen Griinden muss eine Reduzierung oder Stornierung schriftlich erfolgen.
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Zun neuen Eicke

RESTAURANT
Meniivorschléige

werden fertig vorportioniert auf Tellern serviert

%k %k k Menu I* %k %k
Mindestzahl 10 Gdiste

a 23,50 EUR

Mecklenburger Hochzeitssuppe
regional zubereitet

mit Spargel, Eierstich, Mettkl6Rchen und Gemiise
%k %k %

Hausgemachte Rinderroulade
mit Apfelrotkohl
Bratensauce
Kartoffelkl6Be oder Salzkartoffeln

%k %k

Eisbecher “Heille Liebe”
Vanilleeis mit heiBen Kirschen

Mentivorschléige
werden auf Platten, in Schalen und Schiisseln serviert

***Tischbiiffet I1***
Mindestzahl 10 Gdste

a 25,50 EUR

Mecklenburger Hochzeitssuppe
regional zubereitet
mit Spargel, Eierstich, Mettkl6Rchen und Gemiise

%k k%
Jungschwein- und Rinderbraten
zartes Hahnchenbrustfilet mit Mandelsplittern paniert
gemischte Gemiseplatte mit Spargel, Blumenkohl, Bohnen mit Speckstippe
Mohren und junge Erbsen mit Sauce Hollandaise
Tomaten- und Gurkensalat
Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten
verschiedene Saucen

% %k %

Eisbecher mit gemischten Friichten und Sahne

Sehr geehrte Gaste,
bitte beachten Sie, dass es sich bei unseren Meniis um Mischkalkulationen handelt.

Sie erhalten von allen oben aufgefiihrten Meniibestandteilen anteilige Portionen. Die Gesamtliefermenge
entspricht aber lhrer bestellten Personenzahl. Um Missverstandnissen vorzubeugen, mochten wir Sie darauf

hinweisen, dass die bestellte Menlimenge auch der tatsachlichen Gastezahl entsprechen sollte.
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Zun neuen Eicke

RESTAURANT
Meniivorschléige

werden auf Platten, in Schalen und Schiisseln serviert

***Tischbliffet IlI***

Mindestzahl 10 Gdste
a 31,00 EUR

feine Champignoncremesuppe
aus frischen Champignons zubereitet
mit gehackter Petersilie und Sahnehdubchen

k k%
zartes Schweinefilet und Rumpsteak
Steak von der Putenbrust

auf dem Grill gebraten

Hahnchenkeulen in Bierteig gebacken
Rosenkohl, Méhren, junge Erbsen mit Sauce Hollandaise
Brechbohnen mit Speckstippe

Salzkartoffeln und Herzoginkartoffeln

verschiedene Saucen

%k %k

»,Rote Gritze - Variation”
fruchtige rote Gritze mit Vanilleeiscreme, mit Sahnehaube und Eiswaffel

***Tischbiiffet IV***

Mindestzahl 10 Gdste
a 33,50 EUR

Kraftbriihe Celestine
Klare Brihe mit Pfannkuchenstreifen

3k %k %
auf der Haut gebratenes Zanderfilet
Rindermedaillons auf dem Grill gebraten
weiller und griiner Spargel mit Sauce Hollandaise
Rosenkohl in Buttersauce
Erbsen und M6hren gemischt mit Sauce Hollandaise
Rotweinsauce
Herzoginkartoffeln und Kroketten

% %k %

Pfirsich “Melba“

2 Kugeln Vanilleeis mit halben Pfirsichen, Erdbeersauce und Sahne

Sehr geehrte Gaste,
bitte beachten Sie, dass es sich bei unseren Meniis um Mischkalkulationen handelt.
Sie erhalten von allen oben aufgefiihrten Menibestandteilen anteilige Portionen. Die Gesamtliefermenge
entspricht aber lhrer bestellten Personenzahl. Um Missverstandnissen vorzubeugen, mochten wir Sie darauf

hinweisen, dass die bestellte Menlimenge auch der tatsachlichen Gastezahl entsprechen sollte.
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Zun neuen Eicke

RESTAURANT

Einzelbausteine

zur Biliffeterganzung oder selbst Zusammenstellen

Vorspeisen/ Kaltanteile

* Hausgemachte Soljanka
* Tomatierte Hihnerherzensuppe
* Ungarischer Kesselgulasch

* gemischte Vorspeisenplatte
mit Antipasti, Tapas, Kdse & Weintrauben sowie Gemiisesticks mit Krduterquark

* gemischte Salami-Schinken-Platte
mit ausgewdhlten Salamisorten und Schinkenspezialitéten
garniert mit Salzgebdck

* gemischte Kaseplatte
mit diversen Kdsevariationen
garniert mit Trauben und Walniissen

Warmanteile

* gebackene Schweineschulter (bis ca. 15 Pers.) /
gebackene Schweinekeule (ab ca. 16 Pers.)
auf Sauerkraut mit Knoblauchcreme
dazu gemischte Brétchen

* % Ente
gefiillt mit Apfeln und Backpflaumen
dazu Bratensauce, hausgemachter Apfelrotkohl und Kartoffelkl6f3e « Thiiringer Art»

Beilagen

* Brotchen
hell & dunkel, verschiedene Sorten
* Kartoffelsalat
* Salzkartoffeln
* Kartoffelecken mit Sour Cream
* Kartoffelgratin
* Baguette-Brot
* Brotchenkranz

5,20 EUR/ Port.
5,20 EUR/ Port.
6,20 EUR/ Port.

6,00 EUR/ Pers.

6,50 EUR/ Pers.

7,00 EUR/ Pers.

16,90 EUR/ kg

24,50 EUR/ Port.

ab 0,40 EUR/ Stk.

2,90 EUR/ Port.
2,90 EUR/ Port.
3,50 EUR/ Port.
3,50 EUR/ Port.
3,00 EUR/ Stk.
5,00 EUR/ Stk.

Nicht das passende Meni gefunden? Gerne kénnen Sie sich aus unserer aktuellen
Speisekarte ein individuelles Meni fur Ihre Familienfeier zusammenstellen.

Das Angebot gilt ab 10 Personen - wir beraten Sie gern.

Stand: Mai 2022
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Zun neuen Eicke

RESTAURANT

Schnittchen vom Kaviarbrot

liebevoll und sehr aufwendig garniert mit:

Kocheischeibchen, Camembert, Schnittkase, Salami, Bierschinken, Jagdwurst, 3,10 EUR
Mortadella, Kochschinken, Nussschinken, Katenschinken, Bauernschinken,
Schweinebraten, Kasseler Braten, Hackepeter

Tatar, Roastbeef, Seelachs, gerduchertes Aal Filet 3,60 EUR

Halbe belegte Brotchen

liebevoll garniert mit:

Kocheischeibchen, Schnittkdase, Camembert, Salami, Bierschinken, Jagdwurst, 2,10 EUR
Mortadella, Kochschinken, Nussschinken, Katenschinken, Bauernschinken,
Schweinebraten, Kasseler Braten, Hackepeter

Tatar, Roastbeef, Seelachs, gerdauchertes Aal Filet 2,60 EUR

Vermietung von Geschirr und Besteck

Sie bendtigen in Verbindung mit lhrer Catering-Bestellung aus unserem Haus Geschirr, Besteck oder
anderes Equipment - auch da helfen wir Ihnen gerne weiter.

Geschirr und Besteck pro Person 2,00 EUR

Aufpreis fur Riickgabe von ungewaschenem

Geschirr/ Besteck/ Equipment pro Person/Einheit 1,50 EUR
Verpackungspauschale

Nicht alles geschafft - gerne kdnnen Sie die libriggebliebenen Speisen mitnehmen. Wir packen Ihnen
die restlichen Speisen sortiert in Mehrwegbehilter ein, die Sie auch gerne am Folgetag abholen
kénnen. Alternativ beflllen wir auch gerne Ihre mitgebrachten Behilter.

Verpackungspauschale pro Behalter 1,00 EUR
Hotel ,,An der Hasenheide"
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Zun neuen Eicke

RESTAURANT

Biiffet ,Hasenheide I“

Mindestzahl 20 Gdiste

Mecklenburger Hochzeitssuppe
%k %k k

verschiedene kleine panierte Schweineschnitzelchen
nach Art: ,,au four”, ,Waliser Art” & ,,Hawaii“
dazu griine Bohnen mit Speckstippe und Bratkartoffeln

Putenbruststeaks natur mit Pommernpilzen
Blumenkohlréschen mit Semmelbroseln
und Mini-Rostitaler

zarter Spanferkelbraten mit Kruste
auf Ananassauerkraut mit Salzkartoffeln

Entenbraten gefiillt mit Apfeln & Backpflaumen
dazu Bratensauce, hausgemachter Apfelrotkohl
und KartoffelkloRe

gebratenes Zanderfilet auf buntem Gemisemix mit Reis
% %k k

gemischtes Kasebrett

mit verschiedenen Kasevariationen
* %k %k

Hackepeter-lgel mit Gewdrzgurken
Gefllgelcocktail im Glaschen

Eiersalat im Glaschen

Bohnensalat

Tomatensalat
* %k %k

SlRspeisenvariationen gemischt

bunte Obstplatte

mit verschiedenen Saisonobstsorten
* %k %k

Brotauswahl und frisch gebackene Brétchen
Butter

28,50 EUR/Person

Sehr geehrte Gaste,

bitte beachten Sie, dass es sich bei unseren Blffets um Mischkalkulationen handelt.
Sie erhalten von allen oben aufgefiihrten Buffetbestandteilen anteilige Portionen.
Die Gesamtliefermenge entspricht aber Ihrer bestellten Personenzahl.
Um Missverstdandnissen vorzubeugen, méchten wir Sie darauf hinweisen,
dass die bestellte Biffetmenge auch der tatsdchlichen Gastezahl entsprechen sollte.

Hotel ,An der Hasenheide"
mit Restaurant ,.Zur neuen Eiche™
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Zun neuen Eicke

RESTAURANT

Biiffet ,,Hasenheide I1“

Mindestzahl 20 Gdste

Feine Champignoncremesuppe
* %k %k
Gemischte Vorspeisenplatte

mit verschiedenen europaischen Kostlichkeiten
wie Antipasti, verschiedene SpiefSe mit Garnelen & Ananas,
Kdse & Weintrauben, kl. Bouletten & Paprika sowie Gemlisesticks mit Krduterquark
Schinkenréllchen mit Meerrettichcreme
* %%

Wildlachs gediinstet auf buntem Gemise dazu Butterkartoffeln

zartes Hahnchenbrustfilet mit Mandelsplittern paniert
auf buntem Paprika-Maisgemiise und Mandelballchen

gebratene Schweinemedaillons in Pilzrahmsauce
Blumenkohl- und Broccolirdschen mit Sauce Hollandaise und Kroketten
Kassler Nacken geschnitten auf Sauerkraut
Bratensauce und Bratkartoffeln
%k k
gemischtes Kasebrett mit verschiedenen Kasevariationen
garniert mit Trauben und Walnissen

gemischte Raucherfischplatte
(Sprotten, Makrele, Heilbutt und Lachs)
mit % gefillten Eiern

gemischte Schinken- & Salamiplatte mit verschiedenen mediterranen Spezialitaten
garniert mit Oliven und Peperoni
%k k%
Rucola Salat
mit Tomate, Mozzarella und Balsamicodressing
%k k%
Bunte Obstplatte
mit verschiedenen Saisonobstsorten

SlRspeisenvariationen gemischt
k k%

Helle und dunkle Brétchen und Butter

31,50 EUR/Person

Sehr geehrte Gaste,
bitte beachten Sie, dass es sich bei unseren Biffets um Mischkalkulationen handelt.
Sie erhalten von allen oben aufgefiihrten Biiffetbestandteilen anteilige Portionen.
Die Gesamtliefermenge entspricht aber Ihrer bestellten Personenzahl.
Um Missverstandnissen vorzubeugen, méchten wir Sie darauf hinweisen,
dass die bestellte Biffetmenge auch der tatsdchlichen Gastezahl entsprechen sollte.
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Zun neuen Eicke

RESTAURANT

Biiffet ,,Hasenheide Il

Mindestzahl 20 Gdiste

Mecklenburger Hochzeitssuppe
* % %
Gemischte Vorspeisenplatte

mit verschiedenen Kostlichkeiten
wie Antipasti, Kdse & Weintrauben sowie Gemiisesticks mit Krduterquark
Schinkenréllchen mit Spargel

gebratenes Zanderfilet mit Apfel-Mango-Chutney gratiniert
geschmorte Hahnchenkeulchen auf bunter Gemiisevariation

zartes Hahnchenbrustfilet Natur mit Kirschtomaten belegt
und Mozzarella (iberbacken
verschiedene kleine panierte Schweineschnitzelchen
nach Art: ,,au four”, ,Waliser Art” & ,,Hawaii“
dazu griine Bohnen mit Speckstippe und Bratkartoffeln

gebratene Garnelen in Olivendl auf Zuckerschoten
k k%

Bruschetta mit Tomaten und Knoblauch
Tomaten-Mozzarella-Spiele
gebackene Mozzarellasticks mit hausgemachten Aioli
Honigmelonenschiffchen mit Schinken
gemischte Salami-Schinken-Platte

gemischte Raucherfischplatte
(Sprotten, Makrele, Heilbutt und Lachs)
mit % gefillten Eiern
% %k %k
bunte Obstplatte
mit verschiedenen Saisonobstsorten
Kk k
Brotauswahl, helle und dunkle Brotchen
Butter

33,50 EUR/Person

Sehr geehrte Gaste,
bitte beachten Sie, dass es sich bei unseren Biffets um Mischkalkulationen handelt.
Sie erhalten von allen oben aufgefiihrten Biiffetbestandteilen anteilige Portionen.
Die Gesamtliefermenge entspricht aber Ihrer bestellten Personenzahl.
Um Missverstandnissen vorzubeugen, méchten wir Sie darauf hinweisen,
dass die bestellte Bliffetmenge auch der tatsdchlichen Gastezahl entsprechen sollte.
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Zun neuen Eicke

RESTAURANT

Mediterranes Biiffet

Mindestzahl 20 Gdste

Minestrone
* %k %

Zanderfilet mit Apfel-Mango-Chutney auf Wildreis

zartes Hahnchenbrustfilet mit Mandelsplittern paniert
auf buntem Paprika-Reis

kleine Putenbruststeaks Natur
auf mediterranem Pfannengemiise

cremige ,,Carbonara” mit Sahne und Schinken und Nudelvariationen

gebratene Garnelen in Olivendl auf Zuckerschoten
3k kk

Blattsalat mit Thunfisch

ungarischer Schopskasalat
mit Oliven und Schafskase belegt

Tomaten-Mozzarella-SpieRe

Melonenschiffchen mit Schinken
* %k %k
gemischte Kaseplatte

mit verschiedenen Kasevariationen

garniert mit Trauben und Walnissen
* %k %k

bunte Obstplatte
mit verschiedenen Saisonobstsorten

Mascarponecreme mit Fruchtsauce
%k %

Brotvariationen mit Ciabatta
Butter und Krauterbutter

28,50 EUR/Person

Sehr geehrte Gaste,
bitte beachten Sie, dass es sich bei unseren Biiffets um Mischkalkulationen handelt.
Sie erhalten von allen oben aufgefiihrten Biffetbestandteilen anteilige Portionen.
Die Gesamtliefermenge entspricht aber Ihrer bestellten Personenzahl.
Um Missverstdandnissen vorzubeugen, méchten wir Sie darauf hinweisen,
dass die bestellte Biffetmenge auch der tatsdchlichen Gastezahl entsprechen sollte.
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Zun neuen Eicke

RESTAURANT

Mecklenburger Bauernbiiffet 1

Mindestzahl 20 Gdiste

Hausgemachte Tomatensuppe
* %k %

Lachsfilet gediinstet auf Reis
Kleine Schweinesteaks natur auf ganzen gebratenen Champignonkdpfen

Entenbraten gefillt mit Backpflaumen
Rotkohl, Sauce, KI6Re

Putensteak natur mit Ananasringen und Kase liberbacken

Kaisergemiise mit Sauce Hollandaise
Mini-Rostitaler
Kartoffelkroketten
Kk k
Gemischtes Kasebrett
mit verschiedenen K&sevariationen
3k kk
Geflugelcocktail im Glaschen
Eiersalat im Glaschen
Mett-Schweinchen
Kk k
Tomatensalat hausgemacht
Gurkensalat hausgemacht
% %k k
SiuRspeisenvariationen, gemischt
bunte Obstplatte
mit verschiedenen Saisonobstsorten
% %k k
Brotauswahl und frisch gebackene Brotchen
Butter

23,50 EUR/Person

Sehr geehrte Gaste,
bitte beachten Sie, dass es sich bei unseren Biffets um Mischkalkulationen handelt.
Sie erhalten von allen oben aufgefiihrten Blffetbestandteilen anteilige Portionen.
Die Gesamtliefermenge entspricht aber Ihrer bestellten Personenzahl.
Um Missverstdandnissen vorzubeugen, méchten wir Sie darauf hinweisen,
dass die bestellte Bliffetmenge auch der tatsdchlichen Gastezahl entsprechen sollte.
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RESTAURANT

Mecklenburger Bauernbiiffet 2

Mindestzahl 20 Gdiste

Tomatensuppe
* % %
Lachsfilet gediinstet auf Reis
Blattspinat

Kleine Schweineschnitzel auf griinen Bohnen mit Speckstippe
Schweinsteak natur auf gebratenen ganzen Champignonképfen
Putensteak mit Ananasringen und Pfirsichen belegt
kleine geschmorte Hahnchenkeulchen mit feiner Knoblauchcreme

Blumenkohl mit Semmelbroseln
Rosenkohl mit Buttersauce

Kartoffelkroketten
Kartoffelecken mit Sour Cream
* %k sk
Gemischtes Kasebrett
mit verschiedenen K&sevariationen
* %k %k
Gefligelcocktail in Glaschen
Tatar-Igel
Fleischsalat im Glaschen
* %k %k
Gurkensalat hausgemacht
Schopskasalat mit Oliven und Schafskase
* %k %k
SiuRspeisenvariationen, gemischt
bunte Obstplatte
mit verschiedenen Saisonobstsorten
* %k %k
Brotauswahl, helle und dunkle Brotchen
Butter

26,50 EUR/Person

Sehr geehrte Gaste,
bitte beachten Sie, dass es sich bei unseren Biffets um Mischkalkulationen handelt.
Sie erhalten von allen oben aufgefiihrten Biffetbestandteilen anteilige Portionen.
Die Gesamtliefermenge entspricht aber Ihrer bestellten Personenzahl.
Um Missverstdandnissen vorzubeugen, méchten wir Sie darauf hinweisen,
dass die bestellte Biffetmenge auch der tatsdchlichen Gastezahl entsprechen sollte.
Hotel ,,An der Hasenheide"
mit Restaurant ,.Zur neuen Eiche™ Stand: Mai 2022

An der Hasenheide 1 « 18182 Bentwisch Anderungen vorbehalten (Blatt 12)
0381 6543 = info@hotel-hasenheide.de ~——




Zun neuen Eicke

RESTAURANT

Mecklenburger Bauernbiiffet 3

Mindestzahl 20 Gdste

Mecklenburger Hochzeitssuppe
k k%
Lachsfilet gediinstet auf buntem Moéhrengemise, Reis
Schweinesteak natur auf gebratenen Champignonkdpfen
Wildschweinbraten geschnitten in Pilzrahmsauce

Kleine Schweineschnitzel , Altdeutsch”

Entenbraten geviertelt, gefiillt mit Apfeln und Backpflaumen
Rotkohl, Sauce, KI6Re

Blumenkohl mit Semmelbroseln
Rosenkohl mit Buttersauce
Kartoffelkroketten
Kartoffelecken mit Sour Cream
Kk k
Gemischtes Kasebrett
mit verschiedenen Késevariationen

Raucherfischplatte gemischt
(Sprotten, Makrele, Heilbutt und Lachs)

Kk k
Gefllgelcocktail im Glaschen
Eiersalat im Glaschen
Mett-Schweinchen
Kk k
Gurkensalat hausgemacht
Schopskasalat mit Oliven und Schafskase
Kk k
SiuRspeisenvariationen, gemischt
bunte Obstplatte
mit verschiedenen Saisonobstsorten

%k %k %

Brotauswahl, helle und dunkle Brotchen
Butter

28,50 EUR/Person

Sehr geehrte Gaste,
bitte beachten Sie, dass es sich bei unseren Biffets um Mischkalkulationen handelt.
Sie erhalten von allen oben aufgefiihrten Biiffetbestandteilen anteilige Portionen.
Die Gesamtliefermenge entspricht aber Ihrer bestellten Personenzahl.
Um Missverstandnissen vorzubeugen, méchten wir Sie darauf hinweisen,
dass die bestellte Bliffetmenge auch der tatsdchlichen Gastezahl entsprechen sollte.
Hotel ,,An der Hasenheide"
mit Restaurant ,.Zur neuen Eiche™ Stand: Mai 2022

An der Hasenheide 1 « 18182 Bentwisch Anderungen vorbehalten (Blatt 13)
0381 6543 = info@hotel-hasenheide.de ~——
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Zun neuen Eicke

RESTAURANT

Allgemeine Geschéaftsbedingungen (AGB) fiir die
Uberlassung von Konferenz- und Bankettrdumen
sowie fiir die Buchung im Restaurant

des ,,Hotel An der Hasenheide* 18182 Bentwisch

1. Giltigkeit

Die vorliegenden Geschdftsbedingungen gelten fiir Vertrdge, die mit dem ,,Hotel An
der Hasenheide“ abgeschlossen werden, (ber die zeitweise Uberlassung von
Veranstaltungsrdumen zur Durchfiihrung von Tagungen, Seminaren und Firmen- bzw.
Familienfeiern sowie fir alle damit zusammenhdngenden Leistungen einschliefilich
der Zimmerbuchungen.

2. Ersatzanspruch

Der Vertragspartner erwirbt keinen Anspruch auf Bereitstellung bestimmter Zimmer
oder Rdumlichkeiten. Sollten vereinbarte Rdumlichkeiten nicht verfiigbar sein, wird
sich das ,,Hotel An der Hasenheide“ bemiihen, gleichwertigen Ersatz in anderen
Hdusern zur Verfligung zu stellen.

3. Preisgestaltung

Preise kénnen nach Vertragsabschluss dann modifiziert werden, wenn der Zeitraum
zwischen Vertragsabschluss und Erbringung der Leistung mehr als 6 Monate betrdgt.
In diesem Falle ist eine entsprechende Preiserh6hung zuldssig, wenn die gesetzl.
MwSt. erhéht wird oder im Hotel- und Gaststdttenbereich Kostensteigerungen
eingetreten sind. Betrdgt die PreiserhGhung Uber 5% des vereinbarten Preises, ist der
Vertragspartner zum Riicktritt berechtigt.

4. Vertragsabschluss

Der Veranstaltungsvertrag kommt durch Annahme des Angebotes durch den
Besteller zustande. Wird der Vertrag im Namen eines Dritten abgeschlossen, so wird
dieser Vertragspartner des Hotels. Der Besteller hat das Hotel vor Vertragsabschluss
in Schriftform darauf hinzuweisen. Der Vertrag ist fiir beide Vertragspartner
verbindlich und kann grundsatzlich nicht einseitig gelést werden.

5. Leistungserbringung und Zahlungsmodalitdten

Das Hotel ist verpflichtet, die bestellten und vertraglich zugesagten Leistungen nach
den Vorgaben seiner Allgemeinen Geschdftsbedingungen zu erbringen. Der
Vertragspartner ist verpflichtet die fiir diese Leistungen vereinbarten Preise des
Hotels zu bezahlen. Die Bezahlung wird vor Ort erwartet. Eine Rechnung ist nur mit
einer unterschriebenen Kosteniibernahme mdglich. Die Rechnungen sind
grundsdtzlich 14 Tage nach Erhalt und ohne Abzug von Skonto fllig. Bei
Zahlungsverzug ist das ,,Hotel An der Hasenheide* berechtigt, Verzugszinsen in Héhe
von 5% liber dem am Fiilligkeitstag geltenden Basiszinssatz zu berechnen, wenn nicht
ein Verzugsschaden in anderer Héhe nachgewiesen wird. Der Vertragspartner kann
mit Gegenforderungen gegen das ,Hotel An der Hasenheide nur insoweit
aufrechnen, als seine Forderungen unbestritten oder rechtskriftig festgestellt sind.
Der Zahlungsverzug auch nur einer Rechnung berechtigt das ,Hotel An der
Hasenheide®, alle weiteren und zukiinftigen Leistungen fiir den Kunden einzustellen
bzw. von einer Vorauszahlung in Hohe von 100% abhdngig zu machen. Bei einer
Buchung ab 20 Teilnehmern behalten wir uns vor, eine Vorauszahlung von 50 % der
bestellten Leistungen zu fordern. Dieser Betrag ist 14 Kalendertage vor Anreise fllig.

6. Stornierungskriterien

Nimmt der Vertragspartner vertragliche Leistungen, die er im Voraus bestellt oder
reserviert hat, nicht ab, so bleibt er zur Zahlung einer Entschddigungspauschale in
folgender Hohe verpflichtet:

- bis 6 Wochen vor Veranstaltung kostenfrei

- bis 3 Wochen vor Veranstaltung 50 % aller gebuchten Leistungen

- bis 1 Tag vor Veranstaltung 8o % aller gebuchten Leistungen

- bei Nichterscheinen 100 % aller gebuchten Leistungen

Dem ,,Hotel An der Hasenheide* steht es frei, den ihm entstehenden und vom
Vertragspartner zu ersetzendem Schaden zu pauschalisieren. Dem
Vertragspartner steht der Nachweis frei, dass der oben genannte Anspruch nicht
oder nicht in geforderter Hohe entstanden ist.

Fir  Veranstaltungen mit  privatem Hintergrund in einem separaten
Veranstaltungsraum ist mit definitiver Zusage des Vertragspartners, einen separaten
Raum zu buchen, eine Anzahlung von 100,00 € zu leisten, die dem Vertragspartner
mit der Endabrechnung gutgeschrieben wird. Sollte der gebuchte Raum vom
Vertragspartner bis 4 Wochen vor Veranstaltungstermin wieder storniert werden,
behdlt das ,Hotel An der Hasenheide* die geleistete Anzahlung ein. Bei
Stornierungen die spdter erfolgen, wird die bereits geleistete Anzahlung mit der
Entschddigungspauschale verrechnet.

7- An-und Abreise

Gebuchte Zimmer stehen dem Vertragspartner ab 15:00 Uhr des Anreisetages zur
Verfiigung und sind vom Tagungsteilnehmer bis spdtestens 18:00 Uhr in Anspruch zu
nehmen. Sofern nicht ausdriicklich eine spdtere Ankunftszeit vereinbart wurde,
behalten wir uns das Recht vor, bestellte Zimmer nach 18:00 Uhr anderweitig zu
vergeben. Am Abreisetag sind die Zimmer, wenn nicht ausdriicklich etwas anderes
vereinbart wurde, bis 10:00 Uhr zu rdumen.

8. Aktualisierungsfristen Teilnehmerzahl

Der Auftraggeber ist verpflichtet die voraussichtliche Teilnehmerzahl bei der
Buchung anzugeben. Die garantierte Anzahl der Teilnehmer an einer
Veranstaltung ist dem Hotel spatestens 7 Tage vor dem Termin in Schriftform
mitzuteilen. Eine Anderung der Teilnehmerzahl um mehr als 10% bedarf der
Zustimmung durch das Hotel. Tatsdchlich entstehende Abweichungen kénnen
nach dieser Frist nicht mehr beriicksichtigt werden und gehen zu Lasten des
Veranstalters.

9. Lebensmittelschutzgesetz

Das Mitbringen von Speisen und Getrénken ist nicht gestattet, Ausnahmen sind
nur in Absprache mit dem ,,Hotel An der Hasenheide* méglich und bediirfen der
Textform. In diesen Féllen kann das Hotel eine Servicegebiihr zur Deckung der
Gemeinkosten berechnen.

10. Wahrung des 6ffentlichen Interesses

Der Vertragspartner ist verpflichtet das ,,Hotel An der Hasenheide* unverziiglich
und unaufgefordert, spétestens jedoch bei Vertragsabschluss, dartber
aufzukldren, dass die Leistungserbringung oder die Veranstaltung - sei es aufgrund
ihres politischen, religiésen oder sonstigen Charakters - geeignet ist, 6ffentliches
Interesse hervorzurufen oder Belange zu beeintrachtigen. Zeitungsanzeigen, die
Einladungen jeglicher Art im ,,Hotel An der Hasenheide* enthalten, bediirfen
unserer  schriftlichen  Zustimmung. Erfolgt eine Veréffentlichung ohne
Einverstandnis des ,,Hotel An der Hasenheide“ oder verletzt der Vertragspartner
diese Aufklarungspflicht und werden dadurch wesentliche Interessen des Hotels
beeintrachtigt, so behdlt es sich das Recht vor, die Veranstaltung abzusagen.
Entstehende Kosten, entgangene Einnahmen und mogliche
Schadenersatzanspriiche sind durch den Veranstalter zu tragen.

11. Einbringung

Gegenstdnde oder Materialien, die in allgemein zuganglichen Rédumen des ,,Hotel
An der Hasenheide* hinterlassen werden, gelten nicht als eingebracht, wenn sie
nicht ausdriicklich von einer dazu berechtigten Person in Obhut genommen
wurden. Fiir Wertgegenstande wie Schmuck, Pelzméantel und Bargeld wird keine
Haftung Gibernommen, wenn diese nicht in einem Safe (z. Bsp.: an der Rezeption)
verschlossen wurden.

11. Sicherheitsaspekt

Wird durch einen Vertragspartner der Geschéftsbetrieb, oder die Sicherheit des
Hotels oder deren Gaste gefahrdet, so kann sich das ,,Hotel An der Hasenheide*
vom Vertrag l6sen. Dies gilt auch im Falle héherer Gewalt und sonstiger
unvorhersehbarer, auBergewohnlicher und unverschuldeter Umstidnde, wenn
dadurch die Leistung des Hotels unmdglich, unzumutbar oder fiir den
Vertragspartner ohne Interesse ist.

12. Schadensregulierung

Das ,,Hotel An der Hasenheide ist zum Ersatz von Schaden, gleich aus welchem
Rechtsgrund, nur verpflichtet soweit der Schaden auf grober Fahrldssigkeit,
Vorsatz oder dem Fehlen zugesicherter Eigenschaften seitens des Hotels beruht.

13. Méngelanzeige

Der Vertragspartner ist verpflichtet, etwaige Mangel unverziiglich, spatestens bei
Abreise im ,,Hotel An der Hasenheide“ anzuzeigen. Anspriiche der Vertragspartner
sind innerhalb eines Monats nach der vertraglich vorgesehenen Beendigung der
Leistungserbringung gegeniiber dem ,Hotel An der Hasenheide“ geltend zu
machen. Nach Ablauf der Frist kann der Vertragspartner Anspriiche nur geltend
machen, wenn er ohne Verschulden an der Einhaltung der Frist verhindert worden
ist. Anspriiche des Vertragspartners verjdhren in sechs Monaten. Die Verjahrung
beginnt mit dem Tag, an dem die Leistungserbringung nach dem Vertrag beendet
werden sollte. Hat der Vertragspartner Anspriiche beim ,Hotel An der
Hasenheide geltend gemacht, so ist die Verjahrung bis zu dem tag gehemmt, an
dem das ,,Hotel An der Hasenheide* die Anspriiche schriftlich zuriickweist.

14. Erfiillungsort
Erfiillungsort fiir beide Seiten und Gerichtsstand ist die Hansestadt Rostock. Mit
Buchung eines Hotelzimmers bzw. eines Tagungs- oder Veranstaltungsraumes
erkennt der Vertragspartner diese Geschaftsbedingungen an.

Stand: Januar 2022

Hotel ,An der Hasenheide"

mit Restaurant ,.Zur neuen Eiche™
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